B

LLSCHULE - EVENTS - CATERING - SHOP

BBQ SAUCE

VORBEREITUNGSZEIT GARZEIT
0STD 20 MIN 0STD 15 MIN
ZUTATEN

2 Knoblauchzehen

500ml passierte Tomaten

4 TL Paprikapulver

1 TL gerduchertes Paprikapulver
1TL Senfmehl

2-4 TL Sambal Olek

1 TL Kimmel, gemahlen

3 TL Zwiebelgranulat

ZUBEREITUNG

el W
REEL
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PORTIONEN
4-6

2 EL Guatevita Natur Vollrohrzucker
2 TL langer Pfeffer

1 EL Murray River Salz

1 EL Sojasauce

1 TL Worchester Sauce

2 EL Apfelessig

1509 Honig

Den Knoblauch klein hacken oder pressen, den langen Pfeffer und das grobe Salz im Mérser zerstofien.
Alle Zutaten gut vermischen, nochmal piirieren und 45 min kochen lassen.
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