MOERTEL

LLSCHULE - EVENTS - CATERING - 'I"IIJP‘

COLESLAW

VORBEREITUNGSZEIT GARZEIT PORTIONEN
0STD 45 MIN 0STDOMIN 4

ZUTATEN

1 Weilkohl Reibe
1 Karotte Schissel
1 Zwiebel

200g Mayonnaise

80g Sahne

2 EL WeiBweinessig

1 EL Zitronensaft

4 EL Zucker

Salz

Pfeffer

ZUBEREITUNG

- Weilkohl halbieren, Strunk entfernen und in Streifen schneiden

- Karotte reiben und Zwiebel wiirfeln

- Gemlise vermischen

- Mayonnaise, Sahne, Essig, Zitronensaft, Zucker vermischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken
- Sofe mit dem Gemdiise vermischen und ziehen lassen
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